
 

Suppen: 
Tagessuppe 

Täglich variierende klare oder gebundene Suppe 
(Allergene variierend) 

4,50 

Mango-Kokossüppchen 
Sämige Mango-Kokoscrémesuppe mit Reisbällchen  

(Allergene: ohne; glutenfrei; zuckerfrei) 
5,50 

Mit Zimtgarnelen +4,00 

Kartoffelcrémesuppe 
-> von der Sorte Marabell von Mir.Farm &  

Kräutern aus dem eigenen Garten  
(Allergene: ohne; glutenfrei; zuckerfrei) 

5,00 
Mit Speckwürfeln +1,00 

Bouillon 
Klare Gemüsesuppe mit Nockerln 

 Klein 5,00 | groß 8,00 
(Allergene: Sellerie; glutenfrei; zuckerfrei) 

Vorspeisen: 
Vogerlsalat  

Mit Röstkartoffeln & Sojaspeck 
  Klein 7,00 
Groß 12,00 

(Allergene: Sulfite; glutenfrei;) 
Mit Speck & Spiegelei +3,00 



 

Salate & Dipsaucen: 
Kleiner gemischter Salat 

(Allergene variierend) 
5,50 

Großer gemischter Salat 
(Allergene variierend) 

8,50 

_______________________ 

Hausgemachte Sourcream 
(Allergene: Sulfite) 

3,00 

Hausgemachtes Bio Ketchup 
(Allergene: Sulfite) 

2,00 

Zwiebelsenf 
(Allergene: Sulfite, Senf, Sellerie) 

3,00 

Hausgemachte BBQ-Sauce 
(Allergene: Sulfite, Sellerie) 

3,00 

Hausgemachte cheezy-Zwiebelsauce 
(Allergene: ohne) 

4,00 



 

Hauptgerichte: 
Kräuternockerl 

Hausgemachte Nockerl mit Rahmsauce überbacken 
(Allergene: Gluten, Sulfite; Sojafrei, zuckerfrei) 

13,00 

Mit Schinkenstreifen & Käse (Allergene: Milch) +1,00 

Curry 
Sämiges Ananas-Kichererbsen-Curry  

mit gebratenen Reisbällchen  
-> Kärntner Kichererbsen vom Gregorhof 

(Allergene: Sesam, Sulfite, Senf, Sellerie; glutenfrei; zuckerfrei) 
13,00 

Mit gebratenem Sesam-Hühnerfilet +3,00 

Labalan 
Sojafaschierte-Laibchen an Bratkartoffeln & Zwiebelsenf mit 

Salatgarnitur  
(Allergene: Sellerie, Senf, Sulfite; glutenfrei; zuckerfrei) 

14,00 

Oder mit hausgemachten Bio Faschierten-Laibchen 
 (nach kroatischer Art) +2,00 

Lepinje-Burger 
Pulled Jackfruit oder pulled Pork im kroatischen Fladenbrot 

mit Whisky-BBQ-Sauce & Knoblauchsauce  
(Allergene vegane Variante: Gluten, Soja, Sellerie, Senf, Sulfite) 

(Allergene  nicht vegane Variante: Gluten, Soja, Sellerie, Senf, Sulfite, Milchprodukte) 
16,00 

!!!Unsere Tellerdeko kann Allergene beinhalten!!! 
Bitte teilen Sie uns etwaige Unverträglichkeiten oder Allergien gerne mit. 



 

Desserts: 
Chia-Pudding 

Chia-Kokospudding mit Mangoconfit 
(Allergene: glutenfrei, zuckerfrei) 

6,00 

Créme Brûlée 
Tonkabohnen-Vanillecréme mit knusprigem Karamell  

(Allergene: glutenfrei) 
7,00 

„Veganer mit Schlag“ 
Bisquit mit geschlagener Créme und lauwarmer 

Schokosauce  
(Allergene: Gluten, Sojalecithin) 

8,00 

Schneewittchen -Dessert 
Heißer Mohnkuchen mit Vanilleeis & Himbeerragout 

(Allergene: ohne; glutenfrei) 
 9,00 

!!!Unsere Tellerdeko kann Allergene beinhalten!!! 
Bitte teilen Sie uns etwaige Unverträglichkeiten  

oder Allergien gerne mit.


